
Chungará
Sauvignon Blanc / 2011

Variedad

100% Sauvignon Blanc.

Origen

Valle del Maule, Chile.

Suelo
Franco arcilloso.

Servir

Entre 12 y 14°C. 

Capacidad de guarda

Hasta el año 2013.

Alcohol: 13,5% v/v.

pH: 3,3.

Azúcar residual: 2,5 g/l.

Color
Amarillo verdoso.

Aroma

Agradables notas cítricas como 

mineralizadas producto de su 

origen.

Boca
Fresco, buena acidez, de gran 

retrogusto y persistencia.

Maridaje

Excelente armonía con todo tipo 

de mariscos, pescados horneados,  

carnes blancas y quesos de cabra.


