SAN
VICENTE

Variedade
g5000 Caber €S uvignon, 100
Carmén‘ere 59/ Cabemet Franc

Suelo
Franco arcilloso
Guarda
2000 de la mezcla en parricas de
roble americano por 12 meses
Servir
Entre 18Y 9°C.
;fatlo
a
bernet Sauvignon / 2010
Color
io yiolaceo-

Flegante 10)

Aroma
gu’mdas y moras-

s A ciruelas,

Sabor

Posee {aninos aml ables, pofas

tostadas producto de su guarda y
un gran final.
Maridaje
S recomieﬂda servir con carnes
rojas a 1a arrilla, ambien €8
un buen acompal nte de carnes
de caza como € jervo 0 jaba i,
estofados ¥ una gran variedad
de quesos com lRoquefort,



