
Chungará
Cabernet Sauvignon / 2009

Variedad

85% Cabernet Sauvignon, 10% 

Carménère y 5% Cabernet Franc.

Origen

Valle del Maule, Chile.

Guarda

60% envejecido en barricas de roble 

americano durante 12 meses.

Servir

Entre 17 y 18°C. 

Capacidad de guarda

Hasta el año 2020. 

Alcohol: 13,5% v/v.

pH: 3,5.

Azúcar residual: 2,2 g/l.

Color
Rojo violáceo.

Aroma

Interesantes notas a mora y ciruela.

Boca
Su envejecimiento en barricas de 

roble americano denota un agradable 

Maridaje

Se recomienda servir este vino con 

todo tipo de carnes rojas y platos 

especiados. Los quesos maduros 

son un gran complemento para sus 

taninos.


